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Vorspeisen

Griiner Salat
Blattsalat, luftgetrocknete Tomaten und

Cranberrys, Preiselbeer-Honig-Vinaigrette

6,90€

Lachssuppe 9,80€/17,00€
Cremige Lachssuppe, warmes Roggenbrot

Steckriiben-
Cremesuppe
Steckriiben-Cremesuppe, Rentierpastete

9,70€/16,70€

Gesalzener Lachs 11,80€
Eiskeller-Lachs, dunkles Malzbrot und SenfsolRe

Kerttuli-Platte 14,80€
Lapplandische Delikatessen von Rentier, Wild,

Fischrogen und Fischarten des Nordens, serviert
in einer Goldwaschpfanne

Schnecken 10,80€
Knoblauch-Schnecken, Hausbrot
Buchweizenblinis 13,80€

Gebratene Rotforelle 24,50€
In Butter gebratene Rotforelle, Pliree aus
Wurzelgemise und Morchelsauce

Geraucherter Lachs 19,80€
Uber Erlenholz gerducherter Lachs, gebratene
Mandelkartoffeln, WeiBweinsauce, Zwiebeln und
Butter

Kapaunbrust 16,80€
In Petersilienbutter gebratene Kapaunbrust mit

Fligelknochen, Gerstenrisotto mit Pilzen und
Johannisbeersauce

Filetsteak 24,80€
Geqrilltes Steak vom Rinderfilet, frittierte
StRkartoffeln mit Knoblauch-Petersilie-Butter

Filet a la Kerttuli 24,80€
Rinderfilet in knuspriger Panade, gefiillt mit

Cheddarkase und gerauchertem Rentier, rUStikaIEOfenkése

Pommes frites und RahmsofBe

Auflauf mit Elchfleisch 35,00€ / 19,50€
und Wurzelgemiise fiir zwei Personen

Buchweizenblinis, Felchenrogen, saure Sahne und I?ggélicher Auflauf aus Elchsteak und

Zwiebeln

Hauptgange

Pilzplatzchen 15,80€
Platzchen von Waldpilzen, im Ofen gebackenes
WurzelgemUse und Ziegenkase-Dressing

Wurzelgemiise mit Kartoffelpliree

Braten von sautiertem
Rentierfleisch

Traditioneller Braten von sautiertem
Rentierfleisch, Kartoffelpliree, zerdriickte
Preiselbeeren und Gewlirzgurken

25,80€

Rentierhiifte 24,50€
Zarte Rentierhlifte, Pliree vom Wurzelgemiise
und Wildsauce mit Thymian-Aroma
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Gebratenes Pfeffersteak
vom Rentier
Gebratenes Pfeffersteak vom jungen Rentier,

Rosmarinkartoffeln und Sauce mit grinem Pfeffer

28,80€

Rinderfiletsteak 29,50€
Rinderfiletsteak im Speckmantel, gebratene

Mandelkartoffeln und Rotweinsauce

Desserts

Blaubeerparfait ,,Amethyst" 8,70€
Parfait von Blaubeeren und weiBer Schokolade,
Blaubeeren und Fichtensirup

Lapplandische Delikatesse 9,80€
Moltebeeren, Geback und aufgeschlagener
Mascarpone

10,50€
Ofenkase mit cremiger Karamellsauce und
Moltebeeren

Créeme brilée 9,80€
Traditionelle Créme brilée mit Maiengras-Aroma

Gefrorene Cranberrys 8,80€
Gefrorene Cranberrys mit heiBer Karamellsauce

Schokoladenkuchen 9,60€
Dunkler Schokoladenkuchen mit Vanillesahne
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